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01: AD MAIORA Conchiglie
Gourmet

02 BAR MANA Cappuccino &

Champagne

03: BAR ChamPanino
SCHIAVONI
04 BENNY’S Tagliere
BAR Perlage
05: BOBOTTI Bo-Bolle
06: FLORC Funghi &
Champagne
07: GASTRONOMIA : Colazione dei
BAROZZINI Campioni
08: GOBLET Cherry
Bubbles
09 10DIO PURO ODIO PURO &
Champagne
10: BLOOM Gelato con
le Bolle

@ Ad Maiora

Al ristorante Ad Maiora troverete le
Conchiglie Gourmet: conchiglie in
burro aromatico, cereali e legumi
croccanti, ricciola marinata, mayo
al rafano e bottarga, abbinate a
una bollicina di raffinata struttura.

® Bar Mana

Al Bar Mana troverete il Cappuccino
alla Modenese: tortellini in crema
di parmigiano, abbinati a un calice
di meunier, a due passi dalla
Bonissima.

@ Bar Schiavoni

Al Bar Schiavoni troverete lo
ChamPanino: panino con prosciutto
cotto, crema di parmigiano allo
zafferano, fichi caramellati e noci,
accompagnato da una bollicina
francese.

@ Benny’s Bar

Al Benny’s Bar troverete il Tagliere
Perlage: tagliere con prosciutto di
Parma 24 mesi, mortadella Bologna
igp, coppa di suino nostrano stagionato
e una selezione di burrata pugliese,
ricotta montanara e parmigiano
reggiano 36 mesi con aceto balsamico,
insieme a un mix di Champagne.

® Bloom

Alla gelateria Bloom troverete il
Gelato con le Bolle: quattro gusti di
gelato utilizzando quattro diversi
champagne, in purezza o con
abbinamenti creativi.
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Venerdi 18 h.19:30-
00:00 / Sabato 19 &
Domenica 20 h.12:00-
15:00 & 19:00-00:00

Via Nazario
Sauro, 7

Via Castellaro, : Venerdi 18 & Sabato

20 19 h.16:00-23:00/
Domenica 20
h.16:00-22:00

Via Luigi Venerdi 18 & Sabato

Albinelli, 13 19 h.12:00-15:30

Corso Venerdi 18, Sabato

Canalchiaro, 19, Domenica 20

88 h.18:00-23:00

Viale delle Venerdi 18 h.21:00

Rimembranze,

55

Via Coltellini,7 : Venerdi 18 h.18.00-
19.00 / Sabato 19
h.19.00-23.00

Via Luigi Venerdi 18 & Sabato

Albinelli, 13 19 h.09.00-12.00

Via Venerdi 18, Sabato 19

Castelmaraldo, : & Domenica 20

41/43 h.18.00-22.00

Venerdi 18, Sabato 19
& Domenica 20
h.19.30-23.00

Calle diLuca, 30

Venerdi 18, Sabato
19 & Domenica 20
h.12.00-23.00

Piazza Mazzini,
42 & Strada
Vignolese, 864

® Bobotti

Da Bobotti troverete le Bo-Bolle:
una cena animata con musica, a
base Champagne.

@ Florc

Da FLORC troverete Funghi &
Champagne: paté di funghi &
tartufo e un calice di Champagne
di grande personalita.

@ Gastronomia
Barozzini

Alla Gastronomia Barozzini
troverete la Colazione dei Campioni:
ostriche di maiale alla modenese e
Champagne di gran classe.

@ Goblet

Al Goblet Birroteca troverete il Cherry
Bubbles: panino alle trebbie di

birra agrodolce con brie, pancetta
croccante, confettura di amarene
brusche e insalata & pan brioche
tostato al burro di Normandia, con
formaggio affumicato e prosciutto
cotto, insieme a una grande bollicina
dalla Francia.

@ 1odio Puro

Al ristorante lodio Puro troverete
10DIO PURO & Champagne: vivi
I'esperienza e i sapori di alcuni dei
nostri piatti pit iconici, insieme a

una grande maison dello Champagne.
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MAJOR TOM Scarpetta
Spumeggiante
PARI Carousel
Modenese
RISATINI Un Francese
in Salento
ROOTS Vino & Voci di
Donne
STAPPIAMO ChampagnAmo
TAGLIO Focaccine &
Bollicine
TOMA & TOMI ' Formaggi &
Bollicine
VIA TAGLIO 12 : Tortellini
Frizzanti
VITTO Zucca &
Champagne
ZOOKY Tapas &
Champagne

@ Major Tom

Al Major Tom troverete la Scarpetta
Spumeggiante: quattro salse tipiche
modenesi affiancate dal pane caldo
del loro forno, per fare la “scarpetta”,
esaltata dal giusto Champagne.

O rari

Al caffé Pari troverete il Carousel
Modenese: polpettine di pesto fritte
con crema di Parmigiano Reggiano,
veneziana del forno Pan di Via con
cotechino e zabaione & tiramisu
con torta Barozzi, con tante
bollicine in accompagnamento.

® Risatini

Da Risatini troverete Un Francese
in Salento: pittule bianche e alla
pizzaiola, con crocchette di patate
formaggio Rodez e mentuccia oppure
le classiche bombette pugliesi, un
fagottino di capocollo di maiale,
tagliato a fettine sottili, ripieno

di formaggio sale e pepe, il tutto
abbinato a uno Champagne rosé di
pinot nero in purezza.

@ Roots

Da Roots troverete Vino & Voci

di Donne: viaggi con i sapori e le
storie delle donne di tutto il mondo,
assaggiando il mend multietnico del
ristorante e incontrando le donne
del vino, tra racconti e Champagne.
Serata con posti limitati, su
prenotazione.
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Venerdi 18 & Sabato 19
h.1030-22.00 / Domenica
20h1030-1830

Via Francesco
Selmi, 67

Venerdi 18, Sabato
19 & Domenica 20
h.19.00-23.00

Via Francesco
Selmi, 49

Venerdi 18, Sabato
19 & Domenica 20

Rua Pioppa, 73

h.19.00-23.00
Via Francesco : Venerdi18,
Selmi, 67 h.18.30-20.30
Via Sant’ Venerdi 18 & Sabato
Eufemia, 48 19 h.18.00-01.00
Via Taglio, 23 Venerdi 18, Sabato 19
& Domenica 20
h.11.00-23.00
Mercato Venerdi 18 & Sabato
Albinelli 19 h.11.00-13.00

Venerdi 18 h.12.00-
2100/ Sabato 19 &
Domenica 20

Via Taglio, 12/b

h.08.00-21.00
Callediluca,7 : Venerdi 18, Sabato 19
& Domenica 20
h.19.30-23.00
Viale delle Venerdi 18, Sabato
Rimembranze, : 19 & Domenica 20
29 h.09.00-01.00

@ stappiamo

All’enoteca Stappiamo troverete lo
ChampagnAmo: crostone con burrata
con acciughe e pomodorini pachino
oppure trittico di fettine di polenta
con pancetta, caprino spalmabile

e crema di funghi, abbinati a due
Champagne selezionati.

® Taglio

Da Taglio troverete Focaccine &
Bollicine: un abbinamento tra
focacce calde, salumi di prima
scelta e ottime bolle francesi.

@ Toma & Tomi

Al banco di TOMA & TOMI troverete il
Caprino d’Emilia: panino semidolce
con formaggio di capra bolognese e
amarene di Modena, abbinato a un
calice di Champagne.

@® viaTaglio12

Al ristorante Via Taglio 12 troverete

i Tortellini Frizzanti: tortellini fritti
con crema di parmigiano e un calice
di rinfrescante Champagne.

® vitto

Da Vitto - Trattoria Italiana trovere
Zucca & Champagne: una selezione
di alcuni piatti autunnali, in
abbinamento alla bollicina piu
famosa del mondo.

@ zooky

Allo Zooky troverete Tapas &
Champagne: un mix di tapas di
vari gusti, sempre in compagnia
di un calice di bollicine.



